Gilda (D,L) 8€/2un
Croqueta de peix i gamba (A,B,D,G,|,L,N) 3,5€/un
Vieira curada, suc d’olives i taronja (B,N) 7€/un

Pernil ibéric de gla amb pa de coca i tomaquet (A)(100gr) 28,50€
Recuit, pesto de tomaquets, anxoves i fulles de mostassa (D,G,H,)) 9€
Porros rostits, burrata fumada i romesco (G,H,L) 17,50€
Escalivada amb peix blau marinat (D,L) |18€
Llescat de vaca amb vinagreta de bolets, pinyons i cremoés de formatge (A,G,H,J,L) 18,50€
Girgoles de Castanyer a la brasa, hummus, miso i ametlles (H, K, L —Vega) 19,50€
Carxofes rostides, moll de I’os i garoina (B,G,D,l,L,N) |8€
Lletons de vedella a la brasa, coliflor i caviar (D) 22€
Arros de Calamar i Rap (sec en paella o en cassola) Min. 2 pers (B,D,I,LLN) 25,50€
Fideus a la cassola de botifarra, bolets i costella (AH,l,L) 22€
Peix de llotja, endivia i fonoll (D) P.S.M. €
Bacalla, suc d’espines, bleda i sobrassada (A,C,H,l,L ) 28€
Canelons de cua de bou, puré de nyameres i salvia (A,CH,lL) 25€
Tataki de vedella, patata, pebrot i mostassa (L)) 34,50€
Civet de senglar, celeri i patata (H,l,L) 25,50€
Capipotai tripa (L) I19€

DOLC

Taula de formatges de Catalunya (A,G,H) 16€
Cremos de formatge amb maduixes i galeta (A,G) 9,50€
Pastis de xocolata, oli i sal (A,C,G,H) I0€
Flam ‘“Recepta de la casa” amb vainilla (C,G) 9,50€
Arros de coco amb mango (A,C,H) 9,50€
Gelats i Sorbets 3,5€/bola
La copa gelada 6€

Pa de coca torrat amb oli i tomaquet 4,80€
Pa ristic de pagés 2,50€
Pa sense gluten 3,10€

ALLERGENS
A (cereals amb gluten) | B (crustacis) | C (ous) | D (peix) | E (cacauet) | F (soja) G (llet) | H (fruits secs) | | (api) | ] (mostassa) K (sésam) | L
(sulfits) M (tramussos) | N (mol luscs)



